Oktoberweine Weinbuch 2024




Die Idee

MEDIUM CLIMATE WINES

Alpine und mediterrane

Weinkultur

Oktoberweine ist ein Weinhandel fiir authentische,
charakterstarke und méglichst naturbelassene Wei-
ne aus dem alpinen sowie mediterranen Raum. Klein
aber fein soll die Auswahl sein. Seit etwas mehr als
zehn Jahren Jahren existierend, steht Oktoberweine
in Deutschland, wie auch in der Schweiz, fiir eine
neue Form des Weingenusses: Sinnhaft, assoziativ
und nattirlich authentisch. Fiir eine Zusammen-
stellung unseres Sortiments beachten wir gerne
junggebliebene Winzer und deren Weine abseits
der eingetretenen, kommerziellen Pfade.

Fur uns ist klar: Die européische ,medium climate®
Weinlandschaft ist im Wandel und geniesst heute
hierzulande besonders viel Aufmerksamkeit, nicht
gerade Dank, aber vor allem wegen des Klimawan-
dels. Verstandliches Motto: Wozu in die weite Ferne
schweifen, wenn das Gute liegt so nah.
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Das verandert auch die Kaufgewohnheiten der
Weingeniesser von heute. Oktoberweine méchte
genau an dieser Stelle ansetzen und Ihren europé-
ischen, alpinen Weinhorizont erweitern. In diesem
Sinne mdchten wir einen Beitrag zur Wahrung der
mitteleuropaischen Weinvielfalt sowie der regiona-
len Unterschiede in Weinstil, Terroir und Handwerks-
traditionen leisten.

Fur Oktoberweine ist daher besonders wichtig, die
vielfdltige Lebendigkeit des alpinen und mediterra-
nen Weins aufzuzeigen und mit Hilfe unserer eigens
entwickelten Geschmackscluster, gaumenfreundlich
und assoziativ in Beziehungen zu setzen. Lassen
Sie sich durch ein nach Geschmacks-

clustern aufgebautes Weinsortiment treiben.



Diese Zwei sind fiir einander bestimmt!
Meine Schwdgerin und mein Schwager feiern 2024 ihre Hochzeit
im beschaulichen Appenzell sowie spiter am Strand von Bodrum.

Oktoberweine spielt fiir sie dabei eine grosse und wichtige Rolle.

Als Getrdinkelieferant des Vertrauens bei allen Vorkehrungen &

Planungen im Jahr zuvor, als Ausrichter des standesamtlichen
Apéros sowie als Weinbegleitungsberater an dem wohl
schonsten Tag ihres Lebens. Danke fiir dieses Vertrauen.
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Kapitel | flissiger Sand

Deutschland | Frankreich | Liechtenstein |
Schweiz | Italien | Osterreich

fliissiger Sand
feinperlig
nachhallend
Mandeln

A0

Kress | Chateau de Beauregard | Hofkellerei des Fursten von Liechtenstein |
Wetli | L'Antica Quercia | Hannes Reeh

17.50
?] CHF

flissiger Sand|
zwischen den :
Zehen

Weingut Kress, Bodensee (D)
ecco Bland}

Familie Kress aus Uberlingen

Weingut Kress, Bodensee (D)
eccn Blanc Mini

Familie Kress aus Uberlingen

Riesling, Miller-Thurgau I!l‘ Riesling, Miller-Thurgau
feinherb . feinherb
— Apéro!!!! Unschlagbar! _-__J — mit Kronkorken perfekt

ALCT25%

fiir Zwischendurch

ALCT25%

Chiteau de Beauregard (F) Hofkellerei des Fiirsten
Joseph Burrier von Liechtenstein (LI)
45% Chardonnay +40% Pinot Noir + 100% Riesling

9% Gamay und 6% Aligoté trocken

Méthode Traditionelle (30 Monate
auf der Hefe gereift)

trocken

— Apéritif mit Krustentieren

oder Schwertfischcarpaccio

ALC12.5%

Ausbau: 24 Monate in alten
sowie neuen Barriques
Lage: Weinviertel Osterreich
0.75 Literflasche

— Gebackene Kalbsleber

ALC.13.5% - RSZ. 8.0 g/l - SAU. 6.1 g/l



https://www.oktoberweine.ch/product-page/schaumwein-secco-blanc-cuv%C3%A9e-weiss-weingut-kress
https://www.oktoberweine.ch/product-page/cr%C3%A9mant-de-bourgogne-ch%C3%A2teau-de-beauregard
https://www.oktoberweine.ch/product-page/kress-secco-mini-sonnenfischle-0-2l-qualit%C3%A4tswein-bodensee
https://www.oktoberweine.ch/product-page/hofkellerei-des-f%C3%BCrsten-von-liechtenstein-f-l-premier-brut-sekt

Kapitel | fiissiger Sand

Weingut Wetli,

St. Gallen / Appenzell (CH)
Kaspar jun. und Matthias Wetli.
trocken

— Standesamt, Babypinkeln,

runder Geburi und dazu
Himbeer-Luxemburgerli

1011


https://www.oktoberweine.ch/product-page/schaumwein-pinot-noir-sekt-weingut-schmid-wetli

L‘Antica Quercia Veneto (I)
Conegliano Valdobbiadene ,ARIO
Prosecco Superiore DOCG

100% Glera

trocken bis halbtrocken

— Gehobener Apéro,
Trauungs-Sektempfang,

Austern oder Krebsfleisch

ALC.11.5% - RSZ. 3.5g/I - SAU. 6.5 g/I

Brutal lecker!
Ein Glaschen
L‘Antica Quercia Prosecco
zu Moules-frites
was will man mehr?

Ziri-Gastro Tipp:
les halles in Zurich West, Pfingstweidstrasse 6, 8005 Zirich
+41 44 273 11 25 oder auf www.les-halles.ch

- -


https://www.oktoberweine.ch/product-page/l-antica-quercia-prosecco-superiore-docg

Hannes Reeh, Burgenland (A)
100% Zweigelt

feinherb

— Apéro oder Himbeer-Luxemburgerli

ALC.13.5% - RSZ. 10g/I - SAU. 6.0 g/I

Schon mal roten Schaumwein
probiert?

Wir sagen doch:
Als Zweigelt im Segment selten
unter seinesgleichen und
stindig am Brodeln. Eine
REEHBELLION in der Flasche.
Roter feinherber Schaumwein
aus dem Burgenland.
Trinkenswert!



https://www.oktoberweine.ch/product-page/hannes-reeh-reehbellion-schaumwein-zweigelt-qualit%C3%A4tswein-burgenland
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Kapitel | Bergmassiv

Bergmassiv Schweiz | Frankreich | Deutschland
stumpf
prazise

.~ Physalis

Ty

Marc Ramu | Grillette | Les Freres Dutruy | Agriloro | La Madeleine
Jean Vullien | Nadine Saxer | Terres des Lavaux

Domaine du Clos des Pins, Domaine du Clos des Pins,
Genf, Dardagny (CH) Genf, Dardagny (CH)
e

Marc Ramu Marc Ramu

trocken trocken

Stahltankausbau
— Perfekter Wanderwein oder
als Begleitung zu Erdbeerrisotto

Stahltankausbau
— Gschwellti

0,5 Liter!

Ein Loblied auf den Schweizer Weisswein!

In seinem Booklet «Die 100 besten Schweizer
Winzer» zeichnet GaultMillau die besten
Winzer der Schweiz aus. Gleichzeitig bricht

der Gourmetguide damit eine Lanze fiir all

jene Restaurants, die dem Schweizer Wein eine
besondere Beachtung schenken, was ausserhalb
der Schweiz dann schon ein kleines Kunststiick
ist. Auf der Liste der «10 besten Weinkarten der
Schweiz» figuriert unter anderen das Hotel
LEinstein“in St. Gallen, das Restaurant ,Kreuz"
in Emmen oder auch Jack's Brasserie in Bern.
Es gilt also, den Schweizer Wein weiter zu hegen
und zu pflegen und ihn selbst im eigenen Land

noch mehr und weiter zu promoten. Laut einer
Umfrage von Jungweintrinkern in den Alters-
kategorien von 20 bis 35 Jahren, finden sich nur
rund 15% Schweizer Weine in deren Kiihlschrdn-
ken oder Weinkellern. Und das obwohl:

,Die Schweizer Weine haben in den vergangenen
Jahren eine spektakuldre Qualititsentwicklung
hingelegt. Ein Gliicksfall, denn es ist eine der
Aufgaben des OVV, dies zu kommunizieren und
verstdndlich zu machen” so Nicolas Joss, vom
Waadtlindischen Weinverband OVV.

EA 18119


https://www.oktoberweine.ch/product-page/scheurebe-marc-ramu-domaine-du-clos-de-pins
https://www.oktoberweine.ch/product-page/domaine-du-clos-des-pins-marc-ramu-pinot-gris-halbliter-aoc-gen%C3%A8ve

&

Vier Schweizer Kantone und somit auch vier unterschiedliche

Interpretationen von Chasselas-Vinifikationen.

19.50

Domaine Grillette, Neuenburg (CH)
hasselas Reserve ,Les Chapelets”

Chasselas

trocken

0.75 Literflasche

Ausbau fiir 2 Monate im Barrique
— Fondue, Apéro oder Felchen aus
dem lokalen See an Buttergemiise

VD

Les Fréres Dutruy,
Waadt La Cote (CH)
Christian und Julien Dutruy

trocken
Stahltankausbau

— lauwarmer ,Saviéser Kuchen*

ALCT25%

W
Agriloro SA
Tenimento dell'Or, Tessin (CH)

Blanc de Noirs vom Merlot 75% +
Chasselas 20% + Chardonnay 5%
trocken

— Apéro, grillierter Fisch

aber auch Fondue und Raclette

VS

Cave La Madeleine, Wallis (CH)
Chloe et Camille Fontannaz
Chasselas

trocken

Stahltankausbau

— Fondue, oder

berbackene Capuns

ALCT3

el recht kritisch, was die Qualitdt angeht.
Das ist auch gut so. Man kann und machte sie
auch nicht hinters Licht fiihren. Besonders freut
uns, dass sich immer mehr junge Menschen fiir
Wein interessieren. 45% der Besucher der Tage
der offenen Weinkeller waren zwischen 18 und
35 Jahre alt. Der Frauenanteil lag knapp iiber
50% und wir beobachten immer hdufiger, dass
die weibliche Kundschaft Weine auswdhlt und
iiber den Kauf bestimmt“so Nicolas Joss weiter.

1

&

Nichts desto trotz ist das Angebot an nicht
heimischen Weinen immer noch recht gross
und so steht natiirlich der Schweizer Wein in
Europa, unter einem grossen Preisdruck, gerade
bei jungen Weintrinkern. Es ist aber auch im
Zuge eines klimatischen Umdenkens, gerade bei
der jiingeren Generation ein Trend erkennbar,
der da lautet, mehr Regionales ohne unnotige
Transportkosten, dafiir mit einem geschdrfteren
Blick auf biologische Erzeugung und nachhalti
gem Wirtschaften. Von daher kann der
Schweizer Wein nur profitieren und
langfristig gewinnen.

Domaine Jean Vullien & Fils

Savoyen (F)

100% Roussanne

Biowein

Ausbau im Stahltank

trocken

— Gemisegratin oder einfach solo!

ALC.13.5%


https://www.oktoberweine.ch/product-page/domaine-grillette-chasselas-reserve-les-chapelets
https://www.oktoberweine.ch/product-page/chasselas-les-fr%C3%A8res-dutruy
https://www.oktoberweine.ch/product-page/oro-bianco-agriloro-tenimento-dell-%C3%B6r
https://www.oktoberweine.ch/product-page/fendant-de-v%C3%A9troz-cave-la-madeleine
https://www.oktoberweine.ch/product-page/domaine-jean-vullien-fils-chignin-bergeron-les-divolettes-savoyen-doc

Chasselas und Sushi -
Schweizer Wein aus der Sicht
unserer fernostlichen Freunde

Sofern man Chandra Kurt glauben schenken und sie somit
zitieren darf, hat der bekannte japanische Wein-Autor Katsuyuki
Tanaka mal eine Rede zu einer Weinveranstaltung in Japan zum
Thema ,Chasselas” mit den Worten begonnen: ,Chasselas ist
nichts.—aber nichts ist gut®. Wer sich unseren Weinen aus dem
Bergmassiv Cluster langer beschaftigt, kann diese japanische
Liebe der Reduzierung und Konzentration auf ein paar wenige
daftir um so Uberzeugenderere Geschmacksmomente sicherlich
nachempfinden. Hier sind keine ablenkenden Holzténe am Werk,
hier wird nicht mit Assoziationen geast und um sich geschmis-
sen. Chasselas kann im besten Fall ein pfeilgenaues Gleichge-
wicht herstellen zwischen perfekter Mineralik, zurtickhaltender
Saure und sehr geringem Restzucker. Gerade diese Reduzierung
lasst Speisen den gebotenen Raum. Es wundert also nicht,

dass Chasselas Weine eine sehr beliebte Wahl bei Sushi oder
Sashimi sind.

Unsere Empfehlung des Jahres ist dieser unten-
stehende Auxerrois von Kress vom Bodensee.

Weingut Kress, Bodensee (D)

Familie Kress aus Uberlingen
trocken
— Raclette, Fondue, Gschwellti



https://www.oktoberweine.ch/product-page/auxerrois-weingut-kress

Weingut Nadine Saxer,

Ziirich (CH)

vom Pinot Noir

Nadine Saxer

trocken mit einem leichten Effet

zum feinherben

Stahltankausbau

—Raclette, Kasefondue oder Gschwellti

Terres de Lavaux, Waadt (CH)

Winzergenossenschaft
Chasselas
trocken bis feinherb

— Apéro, Raclette, Kisefondue
oder es Plattli

e

&

Oktoberwein-Begegnungen aus dem wahren Leben: Ob als Prdsent
fiir eine gute Freundin und deren patriotisch gefiihrten Weinkiihl-
schrank, oder als Lieblingswein meines Schwiegervaters auf der
tiirkischen Alm im anatolischen Hinterland. Unser Oktoberwein I°1
der ersten Stunde kommt in der Welt herum und erfreut sich grosser
Beliebtheit.
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https://www.oktoberweine.ch/product-page/nadine-saxer-blanc-de-noir-vins-de-pays-suisse
https://www.oktoberweine.ch/product-page/jolicoeur-chasselas-terre-de-lavaux

— ——- Kapitel | Mittagssonne

gllitta_gssonne Deutschland | Schweiz | Osterreich | Frankreich | Italien
urstig ~
unkompliziert Mussler | aagne | Weltli | Geils | Hannes Reeh | Ribeauville |
Birnentarte Allemand | Stiftskellerei Neustift | Filippino

Weingut Mussler, Pfalz (D)
Chardonnay,,Kirchheim®
Sabine Mussler

trocken
— Apéro oder Chasfondue

ALC.12.5% - RSZ. 44g/1 - SAU. 7.3 g/I

Fiir alle heissen Sommertage:
Bitte maximale Erfrischung
bei méglichst geringem
Alkoholgehalt. Zum Wohl!

26127



https://www.oktoberweine.ch/product-page/sabine-mussler-chardonnay-kirchheim-qualit%C3%A4tswein-trocken

&

Perfekt gekiihlt, perfekte Flaschenform und -grosse,
perfekte Wanderweine.

0,5 Liter!

Weingut aagne,
Schaffhausen (CH)

Stefan Saxer Gysel

Riesling Silvaner

trocken

Stahltankausbau

— Wanderwein, Platli, Fernsicht

ALC13%

Geils Sekt und Wein,
Rheinhessen (D)
Sarah und Florian Geil
trocken

— Spargel, Grilladen

ALC.12% - RSZ. 3g/1 - SAU. 7.1 g/l

FRIRH]

Weingut Wetli,

St. Gallen / Appenzell (CH)
Kaspar jun. und Matthias Wetli.
trocken

Stahltankausbau

— der perfekte Wein

fiir den Swimmingpool! Frische pur!

ALC12.5%

Hannes Reeh, Burgenland (A)
leissburgunder ,Haus und Hof"|
Weissburgunder

trocken
— Zucchetti-Fritters mit Tsatsiki

ALC13.0% - RSZ. 15g/I - SAU. 6.5 g/|



https://www.oktoberweine.ch/product-page/aagne-riesling-sylvaner-wanderwein-aoc-schaffhausen
https://www.oktoberweine.ch/product-page/riesling-sylvaner-weingut-schmid-wetli
https://www.oktoberweine.ch/product-page/hausund-hof-weissburgunder-weingut-hannes-reeh
https://www.oktoberweine.ch/product-page/geils-sekt-und-wein-chardonnay-trocken-qba-rheinhessen

Fontanes Birnbaumchen, aus dem
Thurgau, aber auf Miirbeteig

Eine vorziigliche Birnentarte

Der Obstanteil ist in dieser Obsttarte minimal. Die Friichte bilden
den Hintergrund, vor dem Zucker, Butter und Mehl ihr unwider-
stehliches Aroma entfalten. Ich habe den Kuchen letztens drei
Mal gebacken, weil er so gut schmeckt, mal mit Birnen, mal mit
Apfeln, beides super. Grosse Stlicke vom Kuchenteig habe ich

- zu einer Tasse Kaffee - roh gegessen. Man bekommt davon
ein bisschen Bauchschmerzen, aber das macht mir nichts aus.
Erfillte Liebe gibt's nicht umsonst.

Die Zubereitung ist einfach, aber das Rezept lang, weil ich jeden
Schritt so ausfuhrlich beschreibe, als hétten Sie noch nie einen
Kuchen gebacken. Die weiche Butter mit der Hand in den Zucker
kneten. Ei unterrtihren. Die Mischung soll in Konsistenz und Farbe
an Ruhrei erinnern. Mehl und Salz in einer Schiissel vermengen,
in der Mitte eine Mulde formen. Zucker-Butter-Masse hineinge-
ben und in das Mehl kneten, bis ein glatter Teig entsteht. Teig
auf einem Stiick Backpapier zu einem Kreis ausrollen, der einen
Durchmesser von ungefahr 30 cm hat. Ein weiteres Sttick Back-
papier auf den Teig legen, das Ganze in den Kuhlschrank geben,
eine Stunde dort lassen.

Fiir den Belag Butter und Zucker verkneten (wie in Schritt 1 fur
den Teig). Ei, Mandeln und Mehl unterrthren. Die Springform

(26 cm Durchmesser) vorbereiten: den Boden mit Backpapier be-
decken, indem man es zwischen Rand und Boden klemmt, Réander
und Boden mit wenig Butter einfetten. Teig in die Form driicken,
der Rand sollte etwa 3 cm hoch sein. Mandelcreme auf den Teig
streichen (sie verdreifacht beim Backen ihr Volumen). Birnen
schalen, der Lange nach halbieren, Kerngehause entfernen.
Birnenhalften quer in diinne Scheiben schneiden, die Scheibchen
nicht auseinanderfallen lassen. Birnen mit der Schnittfliche nach
unten auf den Teig setzen - kreisférmig angeordnet oder nach
einem Muster Ihrer Wahl. Man muss die Birnen nicht in Scheiben
schneiden, aber so lasst sich der Kuchen besser essen und sieht
aus, als stammte er aus einer Patisserie. Mandelblattchen auf
den Kuchen streuen. Bei 180 Grad Ober- und Unterhitze 30 bis 35
Minuten lang backen. Nach 15 Minuten ein Sttick Backpapier auf
die Form legen, damit der Kuchen nicht zu braun wird.

Zutaten fiir den Miirbeteig
100 g weiche Butter, 80 g Zucker, 1Ei, 200 g Mehl, 1 Prise Salz.

Zutaten fiir den Bela,
75 g weiche Butter, 75 g Zucker, 1 Ei, 75 g gemahlene Mandeln,
10 g Mehl, 3 reife groBe Birnen, 2 EL Mandelblattchen

Nach Elisabeth Raether, Zeitmagazin Nr. 38/2015

Cave de Ribeauville, Elsass (F)
Winzergenossenschaft
Stahltankausbau

trocken

— Zucchini-Salat mit gerdsteten
Pinienkernen und frischem Baquette

RSZ 4.3g/1 - SAU. 6.5 g/l

Domaine Allemand,

Hautes-Alpes (F)
Muscat Petits Grains
,Le Théusien Blanc*

Laetitia Allemand

trocken

— klassischer Apéro oder
gebeizt-geraucherte Wassermelone
auf sommerlichem Salat, Beyaz Peynir
und Oliven

ALC13%



https://www.oktoberweine.ch/product-page/domaine-allmand-le-th%C3%A9%C3%BCsien-blanc-muskateller-igp-hautes-alpes
https://www.oktoberweine.ch/product-page/cave-de-ribeauville-sylvaner-alte-reben

&

Bereits der gute Iganzio Silone wusste ein Buch dariiber zu schreiben
und unser Mitstreiter Gianni Vergani benannte sein wunderbares
Sommer-Festival danach: Die Rede ist natiirlich von ,Vino et Pane“.
Bei Oktoberweine sagen wir: Weine die so wichtig sind wie das
tdagliche Brot.

Stiftskellerei Neustift Elio Filippino, Piemonte (I)
Eisacktal, Siidtirol (I) =
| 100% Arneis
- trocken . trocken
Leichte, schottrige Moranenbdden mit I"' - -\-.‘: reiner Stahltankausbau
Glimmerschiefer und Reréllstein . h‘h — wiirzig, frischer Durstldscher
Garung 3/4 in Edelstahl und 1/4 M e als Unter-der-Woche-Apéro Wein

in grossen Holzfassern -
— Geraucherter Zander auf WeiBkraut ALC13% - RSZ.11g/I - SAU. 6.7 g/I
mit Kerner-ButtersoBe und Polenta

ALC.13% - RSZ. 15g/1 - SAU. 6.7 /I



https://www.oktoberweine.ch/product-page/stiftskellerei-neustift-brixen-sylvaner-s%C3%BCdtirol-eisacktaler-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/elio-filippino-langhe-arneis-doc-piemonte

Kapitel | Bodensee

Kiet!
Bodensee Deutschland | Schweiz
frisch :
reif Kress | Haack | Nadine Saxer | aagne | Ribeauville | Horvath | Langenwalter
Apfelbaum

17.00
CHF

=
Weingut Kress, Bodensee (D) Weingut Haack, Nahe (D)
-
a Familie Kress aus Uberlingen trocken
trocken — Appenzeller Chastartar
— Wanderungs-Apéro oder b
Bodenseefisch mit Kartoffelecken ALC.13% - RSZ. 5.7g/1 - SAU. 6.2 g/I
und Dipp -
f E ’ F Weingut Nadine Saxer, Weingut aagne,
N ac h bar . - . - Ziirich (CH) Schaffhausen (CH)
' " | . esing
was verbindet - - - Nadine Saxer Stefan Saxer Gysel
— trocken trocken
= L 7 — Stahltankausbau Stahltankausbau
uns elgentllc-h & — Gnocchi mit Salbei, — Spargelrisotto mit Parmaschinken
= - monll . ’ oder Chas Fondue!!!
N a d I e LI ebe zu m 3 ALC13%
ALCA3%

Wein natiirlich!

34135



https://www.oktoberweine.ch/product-page/m%C3%BCller-thurgau-weingut-kress
https://www.oktoberweine.ch/product-page/weissburgunder-weingut-haack
https://www.oktoberweine.ch/product-page/riesling-weingut-nadine-saxer
https://www.oktoberweine.ch/product-page/weissweincuv%C3%A9e-pinot-blanc-chardonnay-weingut-aagne

Bodensee-Event Tipp:

Wein und Ballonfahrten, ... Traumkombination, oder doch zu kitschig? Wie auch immer Sie das sehen
mégen, wir finden die Vorstellung, bei einem Glas Lemberger auf die Bodenseeregion sowie das
Alpenvorland zu blicken, einfach nur traumhaft. www.ballonfahrten-suedwest.de/ballonfahrten
Lembergerland: 250EUR - Alpentberquerung: 1'300EUR

Cave de Ribeauville, Elsass (F)
Winzergenossenschaft
trocken

— Kabeljaufilet auf Essiglinsen und
weissem Balsamicoschaum

ALC.13% - RSZ.2.3g/I - SAU. 6.1



https://www.oktoberweine.ch/product-page/pinot-blanc-cave-de-ribeauville

Weingut Horvath,
Burgenland (A)
trocken

— Wiener Schnitzel oder
Einfach nur so!

ALC12.5% - RSZ. 2.4 /I - SAU. 5.8 g/

o A

S

i

Dieses Geschmackscluster ist das Alteste bei
Oktoberweine. Mit Weinen aus diesem Geschmacks-
bereich fing vor mehr als zehn Jahren alles an. Hier
ist vorrangig der Weissburgunder zuhause. Damals
_ noch auf dem Nordufer des Sees stehend, bewunder-
fe"- Ffalz(D) 3 ten wir die herrliche Landschaft, erfreuten uns der
Sl klaren Frische des Sees, triumten von Apfel- und
usoa n 5001 Hlefassern : " Birnembiumen und sammelten kleine Stéckchen fiir
o aunerter et a0 ' ' ein Lagerfeyer am See um unsere selbstgefangenen
Sa_ibling_e zu grrillieren. 5
-

Erbsen-Piiree und Flusskrebsschaum



https://www.oktoberweine.ch/product-page/chardonnay-heideboden-basic-weingut-horvath
https://www.oktoberweine.ch/product-page/langenwalter-weisser-burgunder-hahnen-qualit%C3%A4tswein-trocken-pfalz

Kapitel | Heuboden

Heuboden
offensiv
quittengelb
Holunderbluten

Osterreich | Deutschland | Schweiz | Frankreich | Italien

Wess | Weishaar | Kress | St. Jodern | Les Fréres Dutruy | Liebieg |
Beauregard | Stiftskellerei Neustift | Venica | Torre Rosazza | Cappuccina

Weingut Rainer Wess, Krems (A)
L, Kogl" Griiner Veltline

trocken

— Apero!!!l! oder noch besser:
Schlutzkrapfen mit Cherrytomaten,
Gorgonzolaftillung auf Rucola

Grlllen2| Bﬂane oy
ren u ckche
- s eln ﬂ|r ein’
. klel.nes Lagerfeuer |
*am See. %0

40141


https://www.oktoberweine.ch/product-page/ried-loibenberg-gr%C3%BCner-veltliner-weingut-rainer-wess

23.50

Q. CHF

£ C O

Weingut Bruker,

Schlossgut Liebig, Mosel (D) Weingut Kress, Bodensee (D)
,Weissburgunder Chardonnay Grauburgunder Reserve]

2 = - Wiirttemberg (D)
Bernhard Kirsten Familie Kress aus Uberlingen Grauer Burgunder ,Grossbottwar*
trocken trocken MaTROSIBITReT
6 Monate in 500 L Eichenholzfassern — Sommer-Lagerfeuer Wein o
— Apéro, Waldpilzrisotto, Grilladen Oder Selfmade Burger vom Lagerfeuer

Typische Burgunder Stylistik mit
breitem Korper und cremiger Textur.
Erinnert an frische Krauter

und saftige Birne.

— Lexli's beriihmtes Indian Curry
oder Erbsenhummus mit Lammracks

ALC125% - RSZ. 3.2g/1 - SAU. 8.3 g/

St. Jodern Kellerei, Wallis (CH) Les Freéres Dutruy,
Waadt La Cote (CH)
Hochzeitswein Christian und Julien Dutruy
trocken Pinot Gri

— Tartar von grillierter Aubergine trocken

Stahltankausbau
— Saucisson auf
bayrischem Kartoffelsalat

mit Feigenkonfit

ALCT35%

Das ist doch eine iippige Zeit;
Wo alles so schweigend bliiht und gliiht
und des Sommers stolze Herrlichkeit

Still durch die griinenden Lande zieht.

Gottfried Keller, Schweizer Dichter


https://www.oktoberweine.ch/product-page/kress-grauburgunder-reserve-qualit%C3%A4tswein-trocken-bodensee
https://www.oktoberweine.ch/product-page/visperterminen-st-jodern-heida-grand-cru-aoc-valais
https://www.oktoberweine.ch/product-page/pinot-gris-les-fr%C3%A8res-dutruy
https://www.oktoberweine.ch/product-page/grauer-burgunder-weingut-bruker
https://www.oktoberweine.ch/product-page/schlossgut-liebieg-weissburgunder-chardonnay-deutscher-pr%C3%A4dikatswein-mosel

Chateau de Beauregard (F)

Joseph Burrier
Pouilly-Fuissé

100% Chardonnay AOC

Chateau de Beauregard (F)

Joseph Burrier

Pouilly-Fuissé ,Vers Cras

Alte Reben|

9 Monate zu 50% im Holzfass 100% Chardonnay AOC

und 50% im Betontank gereift 12 Monate im Holzfass gereift
trocken trocken

— gerdstete Mandeln und Haselniisse — Meditationswein - Gute Freunde
oder Kalbsfilet mit Morcheln dazu sind obligatorisch!

Was konnte besser passen zu einem Sommerabend
mit grilliertem Fisch als ein franzoésischer,
spritziger aber druckvoller Weisswein aus dem
Heubodensegment? Ganz ehrlich, ... GAR NICHTS!

1 ———— —— . e
- p—

- e T —



https://www.oktoberweine.ch/product-page/pouilly-fuiss%C3%A9-classique-chardonnay-ch%C3%A2teau-de-beauregard
https://www.oktoberweine.ch/product-page/pouilly-fuiss%C3%A9-vers-cras-chardonnay-alte-reben-ch%C3%A2teau-de-beauregard

18.60
CHF

Stiftskellerei Neustift

Eisacktal, Siidtirol (I)
B ® i

] trocken

" & Leichte, schottrige Mordnenbdden mit
B Glimmerschiefer und Quarzit

Garung ausschliesslich im Stahltank

— Geraucherter Zander auf WeiBkraut

mit Kerner-ButtersoBe Polenta und

Pfifferlingen

ALC.13.5% - RSZ. 2.9g/I - SAU. 7.2 g/I

onfusione

(ﬂrché ti amo
E un‘emozione
Che cresce piano piano
Stringimi forte e stammi piu vicino
Se ci sto bene
Sara perché ti amo
Io canto al ritmo del dolce tuo respiro
E primavera
Sara perché ti amo
Cade una stella
Ma dimmi dove siamo
Che te ne frega
Sara perché ti amo...”

Generationsiibergreifender Sommerhit
von vor 40 Jahren erobert Social Media

by Michael Rechsteiner

Venica & Venica, Friaul (I)
trocken

Der Most reift wahrend fiinf Monaten
im Stahltank auf der Hefe

— gehobener Apéro,

Grillierte Meeresfriichte oder
Steinbutt-Pasta mit Venusmuscheln

Torre Rosazzo, Friaul (I)
trocken

— Saucisson vom Grill

auf Lauchgemiise und
Hardopfelstock

La Cappuccina

Societa Agricola Veneto (I)
100% Garganega

Bioweingut

trocken

Ausbau in 500-Liter-Eichenfassern
— Corzetti alla maggiorana



https://www.oktoberweine.ch/product-page/torre-rosazza-pinot-grigio-friuli-colli-orientali-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/venica-venica-societ%C3%A0-agricola-sauvignon-collio-cer%C3%B2-colli-orientali-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/stiftskellerei-neustift-brixen-kerner-s%C3%BCdtirol-eisacktaler-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/la-cappuccina-societ%C3%A0-agricola-soave-san-brizio-trocken-veneto-doc

Kapitel | Wildwiese

A
3

Wildwiese oy T . .
Kriuterig | ). Italien | Osterreich | Schweiz | Deutschland
verspielt

Stachelbeere

Girlan | La Prendina | Wohlmuth | Nadine Saxer | aagne | Escher | Kress

Kellerei Girlan, Siidtirol (I)

Sauvignon Blanc ,Indra“

trocken

Ausbau ausschl. im Stahltank

Die Trauben wachsen in 400 bis 500m
Hohen auf Moranenbdden aus der Eiszeit
— Fischbuletten an Knobli-Spinat

und Weissweinschaum

Ao ll,
I
L

ALC13.5% - RSZ. 1.7g/I - SAU. 6.6 g/

T

48149


https://www.oktoberweine.ch/product-page/kellerei-girlan-sauvignon-blanc-indra-trocken-alto-adige-doc

-

16.50
CHF

Weingut Prendina, Lombardei (I)
trocken
— selbstgemachte Steinofenpizza

ALC13% - RSZ. 2.2g/I - SAU. 7.8 g/l

Weingut Wohlmuth,
Siidsteiermark (A)
Qualitatswein

trocken

vegan

Stahltankausbau

— Zucchetti-Fritters mit Tsatsiki

ALC12.5% ~ RSZ. 14g/I - SAU. 7.1 g/|

Salat und Wein - schwieriges
Thema?! Uberhaupt nicht!

Alles eine Frage des richtigen Dressings
Séure ist bei den meisten Salatdressings immer
das grosste Problem, besonders dann, wenn

man Zitronen, Orangen oder Weinessig fur diese
verwendet. Eine starke Essigsaure maskiert fast
nahezu jeden Wein, ganz gleich, was man da sei-
nen Gasten auch als Essensbegleiter ins Glas gibt.

Doch der Saurekonflikt lasst sich jedoch recht gut
umgehen, indem man fiir das Dressing anstelle
von Essig einen Spritzer des gleichen Weins
verwendet, den man spater auch zum Salat
servieren wird. Oder man greift zu den etwas
,runderen” Essigsorten, wie etwa Balsamico oder
Sherry-Essig, die dann noch mit nativen Olen, wie
Haselnuss-, Baumnuss- oder Sesamél sehr gut
abgefedert werden.

E g

Ziiri-Gastro Tipp:
Fischer's Fritz, Seestrasse 559, 8038 Zirich
044 480 13 40 oder beiz@fischers-fritz.ch

*

Weingut Schick, Weiss, 2020


https://www.oktoberweine.ch/product-page/valbruna-sauvignon-blanc-cantina-prendina
https://www.oktoberweine.ch/product-page/wohlmuth-sauvignon-balnc-s%C3%BCdsteiermark-qualit%C3%A4tswein-trocken

19.00
CHF

Weingut Nadine Saxer, Weingut aagne,
Ziirich (CH) Schaffhausen (CH)
Nadine Saxer Stefan Saxer Gysel
trocken trocken
Stahltankausbau Stahltankausbau

— Apfel-Pastinakensuppe — Niisslisalat mit Forellenfilet

Weingut Escher, Weingut Kress, Bodensee (D)

Wiirttemberg (D)
Sauvignon Blanc
LSteinreinacher Hérnle*

Christian Escher
trocken
— Marc's provenzialische Ceviche

Familie Kress aus Uberlingen
trocken

— Apéro, Moule et frites oder
Cordon Bleu vom Wollschwein mit
Bergkartoffelsalat

ALC.13% - RSZ. 1.8g/1 - SAU. 5.7 g/I ALC13%



https://www.oktoberweine.ch/product-page/sauvignon-blanc-weingut-nadine-saxer
https://www.oktoberweine.ch/product-page/sauvignon-blanc-weingut-aagne
https://www.oktoberweine.ch/product-page/kerner-weingut-kress
https://www.oktoberweine.ch/product-page/escher-sauvignon-blanc-bergkeuper-deutscher-qualit%C3%A4tswein-w%C3%BCrttemberg

Kapitel | Obstkorb

Deutschland | Schweiz | Italien

Am Stein | Liebieg | Nadine Saxer | Wetli | Girlan | Weishaar | La Crotta | La Madeleine

Picknick mit den
Midels ...
Halbtrocken feiert

5 - Obstkorb
sein Revival.

Weingut am Stein, Franken (D)
Sandra und Ludwig Knoll

Bacchus, Miller Thurgau, Riesling
trocken bis leicht feinherb
klassischer Stahltankausbau

— Apéro, oder Thunfischtartar

an Mango-Avocado-Tiirmchen

und Ricottabeet

ALC.11.5% - RSZ. 5.1g/I - SAU. 6.0 g/I

54155


https://www.oktoberweine.ch/product-page/weingut-am-stein-weissweincuv%C3%A9e-helle-freude-vdp-ortswein-qualit%C3%A4tswein-troc

Schlossgut Liebig, Mosel (D)
Bernhard Kirsten

Riesling

feinherb

— Apéro, Spargel, grillierte Gambas

ALC.11% - RSZ. 10,6/l - SAU. 5.7 g/I

Irgendwo zwischen Sduregehalt und Zuckeranteil

Schon seit mehreren Jahrzehnten gibt es beim Wein einen klaren Trend hin zu trocken ausgebauten Weinen.
,Halbtrocken® ist als Begriff verpéhnt und so gut wie ausgestorben. Letzteres auf dem Etikett sorgte in der
Vergangenheit also mehr fiir Ablehnung und ein Missverstandins als das es zum Kauf anregte.

Es sei denn, jemand erfindet eine neue Kompromissbezeichnung, die kaum einer kennt und die mehr trocken
als lieblich klingt defakto, aber nicht ganz trocken aussagt. Voila, die Bezeichnung feinherb war geboren. Und
gerade die neue Generation an Weinfreunden fand auf einmal gefallen an Weinen, die nicht staubtrocken
ausgebaut wurden. Generell kann man festhalten, Frucht- und Traubenzucker sowie Apfel- und Weinsaure
entwickeln sich wahrend des Reifeprozesses in der Traube. Je reifer die Weintraube, desto hoher der Zucker-
gehalt und desto geringer der Anteil der Sauren. Stoppt man den Garprozess vorzeitig, erhalt man Weine mit
héherem Restzucker, aber daftr auch geringerem Alkoholgehalt. Die rechtlichen Festlegungen dazu lauten
wie folgt:

Trockener Wein
Er darf héchstens 9 Gramm pro Liter (g/1) Restzucker enthalten. Der Sauregehalt
darf nicht geringer als maximal 2 g/l sein.

Feinherber Wein
Er hat einen Restzuckergehalt von tber 9 bis zu hachstens 18 g/I. Der Sauregehalt liegt laut
EU-Vorschrift bei maximal 10 g/ unter dem jeweiligen Restzuckergehalt.


https://www.oktoberweine.ch/product-page/wolkentanz-riesling-weingut-kirsten

Kapitel | Obstkorb

58159

18.00
CHF

Obstkorb

Weingut Nadine Saxer,
Ziirich (CH)
Riesling-Silvaner Auslese
Nadine Saxer

trocken bis eher feinherb
Stahltankausbau
—Maidelsabend, Firmenanlass,
Griines oder gelbes Curry

Obstkorb

Kellerei Girlan, Siidtirol (I)

Bianco Vigneti delle Dolomiti 448"

Cuvée aus Pinot Bianco,
Chardonnay und Sauvignon Blanc
trocken bis leicht feinherb
Stahltankausbau

— bei richtiger Kiihle,

solo immer noch am Besten

ALC.13% - RSZ. 3.7g/I - SAU. 6.1 g/l

Obstkorb

Weingut Wetli,

St. Gallen / Appenzell (CH)
Kaspar jun. und Matthias Wetli.
trocken

Stahltankausbau

— DER Apéro-Wein schlechthin,
sofort gute Laune. Wenn zum Essen
sein muss: St. Galler Bratwurst
aber ohne Senf

Obstkorb

Weingut Weishaar,
Baden Kaiserstuhl (D)
Corinne & Markus Weishaar
feinherb

Stahltankausbau

— Madelsabend mit Sushi

ALC.11.5% - RSZ. 26g/1 - SAU. 7.2 g/I



https://www.oktoberweine.ch/product-page/nobler-weisser-riesling-sylvaner-weingut-nadine-saxer
https://www.oktoberweine.ch/product-page/kellerei-girlan-448-bianco-vigneti-delle-dolomiti-s%C3%BCdtirol-italien
https://www.oktoberweine.ch/product-page/schmid-wetli-pinot-nero-bianco-aoc-st-gallen
https://www.oktoberweine.ch/product-page/weingut-weishaar-scheurebe-herrenbuck-kaiserstuhl

&

Urspriinglich wurde der Begriff Feinherb von Winzern an der Mosel
eingefiihrt, um der nicht immer positiven Wahrnehmung der Bezeich-
nung Halbtrocken seitens der Verbraucher entgegen zu wirken. Dies
stiess zundchst auf Gegenwehr der offiziellen Stellen und es brauchte ein
Urteil des Oberlandesgerichts in Rheinland-Pfalz, um den Gebrauch des
Begriffs auf Weinetiketten zu erlauben. Heute findet man die Bezeich-
nung in praktisch allen deutschen Anbaugebieten.

La Crotta di Vegneron, Aostatal (I) Cave La Madeleine, Wallis (CH)
Nus Malvoisie Valle d'Aosta DOC Chloe et Camille Fontannaz

trocken / feinherb Amigne ,de Vétroz*
Stahltankausbau trocken bis feinherb
Sehr siiffiger Apérowein — Wir nennen ihn den

mit einer zarten Reststisse

aber geht auch zu feinen Gerichten
— Polenta concia, Polenta

mit traditionellem Fontinakase

weissen Amarone. Solo!!!

ALC.13.5% - RSZ. 5.5g/1 - SAU. 6.8 g/I



https://www.oktoberweine.ch/product-page/la-crotta-di-vegneron-nus-malvoisie-valle-d-aosta-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/amigne-cave-la-madeleine

Kapitel | Rosenranken

(B ]
f&i
Rosenranken Liechtenstein | Deutschland | Osterreich | Schweiz | Italien

wirzig
fesselnd

Akazienhonig Hofkellerei des Fiirsten von Liechtenstein | Geils | Gritsch | WohImuth |

Agriloro | Girlan | La Crotta | Manincor | Kurtatsch

17.50
CHF

18.00
CHF

Ich bin jetzt mehr
so der florale Typ ...
Aber trotzdem
einen mit mir drauf
machen? Why not?!

62163

Hofkellerei des Fiirsten
von Liechtenstein (LI)

100% Gewdirztraminer

trocken aber nicht zu trocken
Stahltankausbau

Lage: zwei Einzellagen

Karls- sowie Johannesberg

0.75 Literflasche

— Apéro, Schwertfisch Carpaccio

oder einfach aus Schnabeltassen im Pool

21.00

CHF

Weingut Gritsch, Wachau (A)
Franz-Josef Gritsch

trocken

— Apero!!!! oder Panelle

ala Cibo da Strada, aber mit Zitrone!

Geils Sekt und Wein,
Rheinhessen (D)

Sarah und Florian Geil

trocken

— Apéro, Spargel, grillierte Gambas

ALC.12% - RSZ.7,2g/1 - SAU. 6.6 g/I

"

Weingut Wohlmuth,
Siidsteiermark (A)

elber Muskatelles
Ried Steinrieg|

Lagenwein

trocken

vegan

Stahltankausbau

— klassische Biindner Gerstensuppe

ALC.13% - RSZ. 2.1g/I - SAU. 6.5g/1



https://www.oktoberweine.ch/product-page/wohlmuth-gelber-muskateller-ried-steinriegl-qualit%C3%A4tswein-trocken
https://www.oktoberweine.ch/product-page/hofkellerei-des-f%C3%BCrsten-von-liechtenstein-traminer
https://www.oktoberweine.ch/product-page/geils-sekt-und-wein-gelber-muskateller-trocken-qba-rheinhessen
https://www.oktoberweine.ch/product-page/hartberg-muskateller-weingut-gritsch

Agriloro SA

Tenimento dell‘Or, Tessin (CH)
trocken

Hauptséchlich Stahltank, verfeinernder
Ausbau im grossen Holzfass

— Apéro, wunderbar!!!! oder

Carpaccio vom Siidtiroler Speck

und geschmorten Steinpilzen

W T

a:.-'.-_*r- -kl

-
g e g I

Wander Tipp:
Apero mit Tessiner Wein auf einem der Felsen entlang Verzasca
in Badehose bei strahlendem Sonnenschein



https://www.oktoberweine.ch/product-page/gew%C3%BCrztraminer-agriloro-tenimento-dell-%C3%B6r

rei Girlan, Siidtirol (I) - La Crotta di Vegneron, Aostatal (I)
trocken e trocken
Ausbau ausschl. im Stahltank . Stahltankausbau
Die Trauben wachsen lehmigen mittel- Sehr suffiger Apérowein
schweren und warmen Bdden in Girlan mit tollen floralen Anklangen
sowie im Neumarkt — Salsiz-Pastinaken-Brokkoli-Gratin
— Liegestuhl in Stidfrankreich -
die eine Hand hilt das Buch,
die andere Hand ist im Pool.

ALC13.5% - RSZ. 4.7g/I - SAU.

»Gold« im Glas. Der Gewiirztraminer hat
eindeutig das markanteste Bouquet aller
Weinsorten: Unverkennbarer Rosen-,
Lychee- und Muskatduft stromt uns

in die Nase. Die zart ritlich gefdarbte

Kellerei Manincor, Siidtirol (I)

Traube bringt dem Winzer nur geringe F

trocken

. @ . . 00 . L Garung sowohl in Stahltank als auch in
und un‘SIChere Ertrager ist glelc’lze"tlg _ - Stk Holzfass, fiinfmonatiger Ausbau auf der

Feinhefe.
— Stidtiroler Schlutzkrapfen
mit Bergkduterpesto verfeinert

aber dusserst anspruchsvoll und wird
weltweit daher nur selten angebaut.
Gewiirztraminer sollte nur sehr

reif gelesen werden. Dann

iiberzeugt er als langlebiger,
alkoholstarker und eher maskuliner
Weisswein, oft etwas siisser manchmal
sogar auch edelsiiss ausgebaut, etwas
6lig mit meist niedriger Sdure.

Und doch ist der ein oder andere
Traminer von uns noch mal wieder
ganz anders! -



https://www.oktoberweine.ch/product-page/kellerei-girlan-gew%C3%BCrztraminer-trocken-alto-adige-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/la-crotta-di-vigneron-chambave-muscat-valle-d-aosta-doc
https://www.oktoberweine.ch/product-page/manincor-moscato-giallo-goldmuskateller-doc-alto-adige

Kellerei Kurtatsch, Siidtirol (I)

Winzergenossenschaft

Gewiirztraminer ,Brenntal” Riserva

trocken

Ausbau fiir 12 Monate im Edelstahl und

fiir 6 Monate im groBen Eichenholzfass, .

mind. 6 Monate Flaschenreife Vigneron
— Schlorzifladen oder . : |

Gorgonzolamousse auf Traubenragout e & ; o Bleuchatel

Brie-Brebis

ALC.15.5% - RSZ.7.0g/1 - SAU. 5.2 g/l

Etviaz

Hounderebdseler a
Bleuchatel
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Ziiri-Delikatessen Tipp:
Delikatessengeschaft Welschland, fir regionale Produkte aus der

r -~ I Romandie, Zweierstrasse 56, 8004 Zurich | www.welschland.com



https://www.oktoberweine.ch/product-page/brenntal-gew%C3%BCrztraminer-kellerei-kurtatsch

Kapitel | Schieferplatten

%?:;?:ﬁ;g:]atte" Deutschland | Schweiz | Frankreich | Osterreich
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E(lzt%csr%gchte o Liebieg | Haack | am Stein | Romann Hermann | Johann Michel | Gritsch
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s B k 1 i 4 g iebig, Weingut Haack, Nahe (D)
i L & Lagenriesling ,Winninger Briickstiick Riesling ,Burg Layer*
I i. 1 el L - Bernhard Kirsten trocken
E B u 'i._ r : Riesling — Grillierte Meeresfriichte
[ L1 E ] n r E i trocken an Auberginenpiirée und
b ' 3 {.l | F i apet Vaudois
_ # - i —
1 o - " .ALC.13.8/D RSZ. 4,6g/| SAU.5.5mg“{.I. .......

e i |
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Schieferplatten Schieferplatten
Diese Konigsklasse i

- 4 Weingut am Stein, Franken (D) W Weingut Roman Hermann,
der m I neral 'schen i Silvaner ,Wiirzburger Stein* s N Bﬁnd:lerHerrschaft (CH)

i DP Erste Lage] " = :
Terrolrvertreter .‘;-:':" I&. Sandra und Ludwig Knoll - trocken

trocken ¥ Stahltankausbau
H H i w Klassischer Stahltankausbau — Spargel oder sogar auch Raclette
hat ihre ganz eigenen, & 85, . e S it Spck
oy P = fiop ¥
dafiirsehr treuen Fans. o
|

i



https://www.oktoberweine.ch/product-page/schlossgut-liebieg-riesling-winninger-br%C3%BCckst%C3%BCck-deutscher-qualit%C3%A4tswein-mosel
https://www.oktoberweine.ch/product-page/weingut-am-stein-w%C3%BCrzburger-stein-silvaner-vdp-ortswein-qualit%C3%A4tswein-trocken
https://www.oktoberweine.ch/product-page/roman-hermann-riesling-silvaner-aoc-b%C3%BCndner-herrschaft
https://www.oktoberweine.ch/product-page/riesling-burg-layer-weingut-haack

&

Die seit 1936 eingefiihrte Appellation des nérdlichen Rhonetals
Saint-Péray (AOC) erstreckt sich iiber eine Fliche von 52 Hektar. Sie
liegt am rechten Rhone-Ufer gegeniiber der Stadt Valence auf einer
Héhe zwischen 140 und 320 Metern iiber dem Meeresspiegel und ist
terrassenformig an sehr steilen Hangen angelegt. Die Steigungen be-
tragen bis zu 60%, was die Weinlese zur harten Knochenarbeit werden
lasst. Ganz dhnlich verhilt es sich in der dsterreichischen Appelation

Wachau. Vorrangig Gneis- und Schieferbdden an sehr oft sehr steilen
Hingen entlang der Donau sorgen, dhnlich wie an der Rhone,

fiir sehr mineralische und sdurebetonte Weissweine.

Schieferplatten

Domaine Johann Michel,
nordliche Rhone (F)

Cuvée aus Marsanne und Rousanne
Ausbau im gebrauchten Eichenfass
fiir 9 Monate

trocken

— franzésischen Pissaladiére
(Zwiebeltarte mit Sardellen verfeinert)

ALCT3%

Schieferplatten

Weingut Gritsch, Wachau (A)
Riesling Federspie
,1000-Eimerberg” Ried|

Franz-Josef Gritsch
trocken

— Tessiner Lunganighe
an Balsamico Linsen


https://www.oktoberweine.ch/product-page/johann-michel-vigneron-saint-peray-aoc-cuv%C3%A9e-blanc-marsanne-roussanne

Kapitel | Waldspaziergang
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Waldspaziergang
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Deutschland | Frankreich | Osterreich | Liechtenstein | Italien

Weishaar | Haack | Mussler | Liebieg | André Perret | Ribeauville |
Hofkellerei des Fiirsten von Liechtenstein | Wess | Germano | Venica
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Waldspaziergang

Weingut Weishaar,

Baden Kaiserstuhl (D)

Corinne & Markus Weishaar

trocken

Eichstetter Herrenbuck: Vulkanverwitte-
rungsbdden treffen auf kalkhaltigen Léss
— grillierter Tintenfisch

an mediterranem Ofengemiise

T

=

Nachgebender
Laubboden, frische ' -
kuhle LUftbrise' . . ALC.14% - RSZ. 2.8g/1 - SAU. 6.6 g/|
und ein Hauchvon==-. " A

- Pilz; der in der Luft
liegt. <& = w i =

74175




Waldspaziergang

Weingut Haack, Nahe (D)
trocken

— Lachs vom Grill oder

aus dem Ofen mit Dill

und Estragon

-

Ein Gang iiber den Markt, mit einem Einkaufskorb
samt frischem Gemiise aus der Region, etwas Fleisch
vom Metzger und der Idee im Kopf, was es leckeres
dazu aus dem Weinkeller gibt. Waldspaziergang?!

Trittenheimer Apotheke, oder doch
lieber Laumersheimer Kirschgarten?
Weinlagen-Quartett = Stich!

Waldspaziergang

Weingut Mussler, Pfalz (D)
Grosser Lagenriesling
,Laumersheimer Kirschgarten'|

Sabine Mussler
trocken

— Hummerschwinze
oder auch Foie gras

ALC135% - RSZ 2.2g/1 - SAU. 83 g/l

Waldspaziergang

Schlossgut Liebig, Mosel (D)
Bernhard Kirsten

Grosser Lagenriesling

trocken

— Jacobsmuscheln auf Erbsenpiiree

Hochzeitswein par excellence




Vor einigen Jahren erst starb Georges Vernay, der ,Papst von Condrieu“im
Alter von 92 Jahren und ist seitdem in der Kirche von Condrieu begraben.

Er leitete die Appellation dreissig Jahre lang und befiirwortete den aus-
schliesslichen Anbau von Viognier (der einzig zugelassene Rebsorte dieser
Appellation) in unwegsamen, steinigen Gelande entlang der Rhéone in denen
sich niemand zuvor mehr getraut hatte, Weine anzubauen. In unmittelbarer
Nachbarschaft befindet sich iibrigens die ebenfalls weltbekannte Appellation

Cote-Rotie, die besonders bekannt fiir ihre herausragenden Syrah Weine ist.

Waldspaziergang Waldspaziergang

Domaine André Perret, Cave de Ribeauville, Elsass (F)
Rhéne (F) Winzergenossenschaft

100% Viognier eine der altesten Lagen des Weinguts.
trocken Riesling, Gewtirztraminer und Pinot Gris
— Avocadomousse auf Lachstatar, Einzellage in Gemischter Satzform

ein himmlischer Traum!!! - trocken

oder einfach solo! — Ganze Seezunge by Caminada
oder Vol au Vent Pasteten

RSZ. 8.7g/I - SAU. 6.6 g/l

Der Clos du Zahnacker ist ein von den Gittern gesegnetes Terroir! Seit 1965
ist er das exklusive Eigentum von ,La Cave de Ribeauville®. Dieser Clos war
nacheinander im Besitz von Kriegern und Ordensleuten. Er trigt den Namen
seines ersten bekannten Besitzers, eines Ritters und Monchs namens Martin
Zahn (Zahn Acker = das Feld von Zahn). Der Clos, ein von Mauern umzdiunter
Weinberg, der von der Burg Haut-Koenigsbhourg iiberragt wird, liegt im Herzen
des Grand Cru Osterberg und profitiert von einer idealen Siidostlage. Die
Drei-Sorten-Pflanzungsregel wird immer noch eingehalten: Riesling, Grau-
burgunder und Gewiirztraminer werden in gleichen Mengen angebaut und
gleichzeitig vergoren, wodurch eine aussergewdéhnliche Cuvée entsteht. Alte
Texte fiihren seinen Ursprung auf das 8. Jahrhundert zuriick. Die ortliche
Geschichte besagt, dass Ludwig der XIV., bekannt als ,Sonnenkdonig®, den

Wein aus dem Clos du Zahnacker genoss und ihn aus einem Becher trank.




Kremstal

Liechtenstein

Piemonte _
Waldspaziergang

} Friaul

Hofkellerei des Fiirsten

von Liechtenstein (LI)

trocken

Stahltankausbau

Lage: Ried Karlsberg im léssdurchsetzen
Donaudelta in Osterreich

- i 0.75 Literflasche

% 3 3 e — gehobener Apéro

- oder biindner Raucherfisch

et SRR R R . 0 e . - ALC126% - RSZ.18 g/l - SAU. 46 g/|

»,Im Nebel ruhet noch die Welt,
Noch traumen Wald und Wiesen:
Bald siehst du, wenn der Schleierfiilli,

Den blauen Himmel unverstellt,
Herbstkrdftig die gedimpfte Welt

In warmem Golde fliefien.”

Eduard Morike
Waldspaziergang

Ettore Germano, Piemonte (I)
Serralunga

100% Riesling

trocken

reiner Stahltankausbau

— wiirzig, frischer Uberraschungswein
Seltenheit. Perfekt fir den gehobenen
Apéro oder eine schone Gartenparty

ALC.13% - RSZ. 3.1g/1 - SAU. 75 g/I

Waldspaziergang

Weingut Rainer Wess, Krems (A)
trocken

— Pur nach einem

langen Waldspaziergang!

oder Bauerngrostl

Waldspaziergang

Venica & Venica, Friaul (I)
trocken

Der Most reift wahrend fiinf Monaten
im Stahltank auf der Hefe

— gehobener Apéro,

Grillierte Meeresfriichte oder
Steinbutt-Pasta mit Venusmuscheln




Kapitel | Schreinerei
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Schreinerei NIENETE]

Weingut Ceel,
Neusiedlersee (A)
Jungwinzer-Trio

trocken

— Spinatrisotto mit Ziegenkése

Weingut Horvath,
Burgenland (A)

trocken

6 Monate im grossen Holzfass

— Fish & Chips a la Barcelona
mit grillierte Meeresfriichten

ALC13.0% - RSZ. 1.1g/l - SAU. 5.2 g/I

ALC.14.5% - RSZ. 2.1 g/1 - SAU. 4.8 g/|

Q.

Schreinerei NOTENEE

Fiir Leute mit Fin~..~ ..".;

Weingut Mussler, Pfalz (D)
Viognier,Bissersheim"

Sabine Mussler

trocken

06 Monate im grossen Holzfass
nach Stiden ausgerichtete

Schlossgut Liebig, Mosel (D)
Bernhard Kirsten

trocken

6 Monate in 500-Liter-Eichenholzfass
— Apéro, Waldpilzrisotto, Grilladen

n f.. ! i ' , Lehm-Kalkbodenlage .
hl' \ 3 L , X - Erbsen-Risotto mit Frihlingsgemiise ALC.13% - RSZ. 4.2g/I - SAU. 5.8 g/I
gerspltzenge u - i o ; L' e und Kalbshéckchen

Weissweine aus
dem Holzfass.",

ALC.135% - RSZ 44g/l - SAU. 6.7 g/I

82183



1

Azienda Agricola Inama

Biowein

100% Sauvignon Blanc

trocken

6 Monate 30% in neuen Barriques
aus stark getostetem Holz

— Gerducherte Fisch

sowie Rosmarin-Jacobsmuscheln

ALC.14.5% - RSZ. 2.5g/1 - SAU. 7.1 g/I




Schreinerei

Domaine Allemand,
Hautes-Alpes (F)
»,Ma Cut Bland]
Laetitia Allemand

Chardonnay + Muscat petits grains

©000000000000000000000000000 00
trocken
06 Monate in neuen Barriques

06 Monate in gebrauchten B Weissweine haben aufgrund ihres Herstellungsverfahrens weniger Kontakt

nate in gebraucl ten arriques

03 Monate Flaschenreifung mit den Schalen und Kernen der Beeren und deswegen in der Regel weniger

;f;’?u_‘;f')jgj'cﬁ?g;;ﬁf‘l”r‘;z‘f’:?mﬁem Gerbstoffe. Oft werden sie bewusst fruchtig und reduktiv ausgebaut, da sie mit
Frische und Frucht den Gaumen iiberzeugen sollen. Rebsorten, die nicht vor- -
wiegend mit ihren Fruchtaromen oder griinen Aromen im Vordergrund stehen
sollen (wie beispielsweise Sauvignon Blanc oder auch Riesling) eignen sich L3
besonders gut fiir einen alternativen Fassausbau im Barrique. Hier ist aber
Fingerspitzengefiihl gefragt, denn die richtige Dauer im Folzfass ist entschei-
dend. Holz wird vor allem aus drei Griinden fiir den Ausbau von Wein bevor-
zugt. Erstens handelt es sich um ein natiirliches Material, das kleine Mengen
von Sauerstoff fiir die harmonische Reifung zum Wein vordringen lisst (Oxida-
tion). Zweitens gibt Holz Gerbstoffe (Tannine) an den Wein ab, was einen konser-
vierenden Effekt hat. Und drittens kann Holz dem Wein auch Aromen zufiihren.
Die reichen von zedernholzartigen Komponenten iiber Gewiirznelke, Zimt,
Vanille und Kakao bis hin zu gerdsteten Kaffeebohnen und Holzrauch.

S

NOIENEE

Domaine Fontchéne,

IGP Alpilles (F)
René Milan
Roussanne (35 %), Chardonnay (25 %.

Grenache Blanc (20 %), Marsanne (15 %),

Clairette (5%)

12 Monate im franz. Barriques
trocken

— Grillierter Octopus, festlicher Apéro

.ALC,13.5% -RSZ15g/1-§

NIENEE

Chateau Simone, Provence (F)
Weissweincuée aus Clairette, Grenache
blanc, Bourboulenc, Ugni Blanc und
Muscat Blanc
12 Monate im grossen Holzfass gereift
12 Monate auf der Flasche nachgerift
trocken

unktioniert wie ein kraftiger Rotwein

ALC.14%

Schreinerei

St. Jodern Kellerei, Wallis (CH)
Heida ,Veritas*

Premium-Heida

12 Monate Barrique

trocken

— Hummer, Krebs oder Loup de Mer

Schreinerei

Cave La Madeleine, Wallis (CH)
Chloe et Camille Fontannaz

Paien ,d Ardon* (Heida)

Heida

trocken

Haupsichlich Stahltankausbau

6 Monate im grossen Eichenfass

— Seches au beurre Brot

mit alpiner Kaseplatte







Nach Hugo und
Aperol Spritz ist
nun der Rosé
das Kultgetrink

des Jahres.
L]

]

Kapitel | Grillparty

aagne | La Madeleine | St. Jodern | Les Freres Dutruy |
Chéne bleu | Romanin | Fontchéne | Nadine Saxer | Hannes Reeh

16.00
CHF

Weingut aagne, Cave La Madeleine, Wallis (CH)
Schaffhausen (CH) Chloe et Camille Fontannaz

Stefan Saxer Gysel Pinot Noir + Gamay

Pinot Noir trocken

trocken Stahltankausbau

— grillierter Lachs
vom Zedernholzbrett

Stahltankausbau
— Scampis Aglio Olio aus der
gusseisernen Grillpfanne

ALCT25%

19.00 19.50
CHF RO 8

1
-

1
i
5
St. Jodern Kellerei, Wallis (CH) Les Freéres Dutruy,
Pinot Noir Rosé ,Moraine* Waadt La Céte (CH)
trocken bis ganz leicht feinherb Christian und Julien Dutruy
" Stahltankausbau l Rosé de Pinot Noir
— Madelsabend mit Sushi trocken
.. Stahltankausbau
der provenzalischste (Eil de Perdrix

— Eisgekiihlt am Ufer des Lac Leman

ALC12.8%

90191



[ mman]

ECOU

Grillparty Grillparty

Domaine de la Verriére
Chéne Bleu, Ventoux (F)

Chateau Romanin, Provence (F)

60 % Grenache, 16 % Cabernet Sauvignon,

Grenache noir (60%), Syrah (15%), 15 % Syrah, 9 % Mourvedre

Cinsault (5%), Mourvédre (8%) Stahltankausbau

und Rolle (12%) Lt E'ﬁ' Demeter zertifizierter Biowein
Ton- und Kalksteinboden, sehr steinig trocken

6 Monate im Barrique gereift — Gemusegratin oder einfach solo!
trocken

— lauer Sommerabend solo ALC.13.5%

ALC.13% - RSZ. 2.2g/I - SAU. 6.0 g/I

Grillparty

Domaine Fontchéne,

- IGP Alpilles (F)
provenzalischster Rosé par excellence
René Milan
. L 100% Grenache
Tt trocken

— Team-Apéro am See,
grillierter Wolfsharsch



0,5 Liter!

Grillparty

Weingut Nadine Saxer,
Ziirich (CH)

Pinot Noir Rosé

Nadine Saxer

trocken

Stahltankausbau

— Apéro, perfekter Wanderwein

0,5 Liter!

Grillparty

St. Jodern Kellerei, Wallis (CH)
trocken bis ganz leicht feinherb
Stahltankausbau

— Perfekt auch als Wanderapéro

in der handlichen 0.5I-Flasche

Grillparty

Hannes Reeh, Burgenland (A)
,In Bloom“ Ros¢|

Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon
Saftabzug

trocken

— Apéro oder Burger-Begleitung

ALC.12.5% - RSZ.1.0g/I - SAU. 5.4 g/|




Kochschiirze
animierend
leicht kiihl
Fliederbusch

Kerzenschein
stindhaft
kirschig
Kiissmund

Wiistenfels
konzentriert
pfeffrig

Dérrpflaume

Kaminabend
uberwaltigend
stoffig

Kakao




Kapitel | Kochschiirze

Kochschi : - .
a:i%iz::enudrze iy ‘N Deutschland | Schweiz | Osterreich

leicht kuhl 1 .
Fliederbusch > ] ] Ceel | Nadine Saxer | Fontchéne | Jean Vullien | Mussler | Geils | Girlan | La Crotta

Kochschiirze

Weingut Ceel,
Neusiedlersee (A)
Jungwinzer-Trio

trocken

— Geschmorte Lamm-Aubergine
mit Kartoffelstampf und
gerdsteten Pistazien

ALC.14% - RSZ.1.8 g/I - SAU. 5.2 g/

Kochschiirzengeschichten

: \ v von grillierten Wollschwein-

W R R R wiirstchen und leicht gekiihlten
W * WM R Rotweinen.

Der Moment
ein paar Zwiebeln
Krduter und | &&
etwas Butter \\
‘gine Zauber i
erzeugen.

"

Wer stimmt mir zu, dass es bei den Roten doch
nun wirklich nicht immer um die Tannin- und
Fruchtbomben handeln muss - manchmal ist
weniger schlichtweg einfach mehr. Oder?!

98199




Kochschiirze

Weingut Nadine Saxer,

Ziirich (CH)

Pinot Noir Auslese

Nadine Saxer

trocken mit einem Effet zum feinherben
Stahltankausbau

—Babybeef Schwert mit Résti

und Nisslisalat a la Zeughauskeller

Kochschiirze

Domaine Fontchéne,

René Milan

Syrah (41%), Merlot (41%), Mourvédre (18%)
Ausbau fiir 18 Monate

in franzosischen Barriques

trocken

— Lammragout mit Polenta

Kochschiirze

Domaine Jean Vullien & Fils
Savoyen (F)

100% Mondeuse (autochthone)
gentechn. Verwandschaft zum Nebbiolo
Biowein

Ausbau im Stahltank

anschliessend 6 Monate

im gebrauchten Barrique

trocken

— Grill-Poulet-Sandwiches aus Baguette

Kochschiirze

Merlot + Cabernet Sauvignon

Sabine Mussler

trocken

12 Monate in neuen Barriques

— Abend-Auskling-Wein mit Wow-Effekt




=

p 1. 5
Ly Pinot Noir, Gamay, Merlot.,' Déle,
1":. #'Vernatsch und Mondeuse: , -4

Fruchtige Rotweine mit w-r,mg Gerbstoffen

¥l
Byt

passen sehr gut zur lezf,‘hter_HSommef‘kuche Y

- am besten schmﬁgk-e‘n' sie leicht gekiihlt,

Kochschiirze Kochschiirze

Mit ihnen fingt meist der Kochspass.in der

D

_E-_ - Geils Sekt und Wein, - Kellerei Girlan, Siidtirol (I) [ Kﬁche erst richti{; ari Sie sind meist auch
T Rheinhessen (D) W Vernatsch Alte Reben ,Gschleier*
k- Spitburgunder Gutswein| o Sagenhafter Einstiegsrotwein : der ,,Zehnt fur das ge rade entstehende

Sarah und Florian Geil

trocken

— Entenbrust, Himbeerjus, Rotkraut
und Kroketten

in einen fantastischen Kochabend
trocken

Stahltankausbau sowie zusétzliche
_ 9 Monate Reifung im groBen Holzfass
— Kaninchen Ragout, oder Besuch
bei den Schwiegereltern

-'} \ Gericht = sofern es sich.um dunkele Saucen

!| handelt naturllch

ALC.13.5% - RSZ. 1g/I - SAU. 6.9 g/|

ALC.13.5% - RSZ. 1.9g/I - SAU. 5.6 g/|

&
-

Kochschiirze

La Crotta di Vegneron , Aostatal (I)
70% Petit Rouge + aufgefullt mit

Gamay, Pinot Noir und Fumin

trocken

Stahltankausbau + 6 Monate gr. Holzfass
fruchtiger und lebendiger Rotwein

der perfekte Einstieg in einen Abend
mit Freunden

— Terrassensonne, Grilladen und Freunde

ALC.13.5% - RSZ. 1.8g/I - SAU. 6.7 g/I ’ ", ; P : -
~ - : r . - ' 3 ¥ . .




Kerzenschein
stindhaft
kirschig
Kussmund

Kerzenschein

Winzergenossenschaft

Plant Robert

autochthone Traube vom Genfer See
trocken

Ausbau im grossen Holzfass
fiir etwas mehr als 12 Monate
- Wildschweinbraten
mit Haselnusskruste

Terres de Lavaux, Waadt (CH)

Kapitel | Kerzenschein

Schweiz | Italien | Deutschland | Osterreich | Frankreich

Terres des Lavaux | Filippino | St. Jodern | Wess | Escher | Geils | Bruker |
Liebieg | Hofkellerei des Fursten von Liechtenstein | La Bastide Blanche |
Torre Rosazza | Elio Filippino | La Cappucchina | Torre d'Orti | Ettore Germano

Kerzenschein

Elio Filippino, Piemonte (I)
100% Nebbiolo
trocken

reiner Stahltankausbau

e
=
=3

I 24 Monate im kleinen und grossen Holzfass
- — erste Alterungsnoten, pflaumig,
himbeerig, leicht Tabak, perfekt zu Lasagne

ALC.14.5% - RSZ. 1.2g/1 - SAU. 6.7 g/1

Kerzenschein

St. Jodern Kellerei, Wallis (CH)

«Evéque» auf franzosisch «der Bischof»,
erinnert an St. Théodule, den ersten
Bischof des Wallis

Pinot Noir

Ausbau im grossen Eichenfass

trocken

— Biindner Gamsragout mit Knopfli

Eine Lanze brechen fiir den alpinen Rotwein!

Am 30. Dezember 2016 verdffentlichte der Wine
Advocate von Robert Parker den zweiten grossen
Schweiz Report. Stephan Reinhardt verkostet
dafiir eine Selektion von knapp 200 Weinen.

Von diesen 200 Weinen hat Reinhardt 153 in

der neuen Ausgabe des Wine Advocate Nr. 228
publiziert. Und von diesen 228 Weinen wiederum
haben allen Ernstes 90 iiber 90 Punkte erhal-
ten — was das beste Resultat ist, das Schweizer
Weine je erzielt haben. Betrachtet man nun nur
die Rotweine, die in der Schweiz rund 58% aller
produzierten Weine ausmachen, kann man somit
gewiss und voller Stolz und Lobes von einer Rot-
weinnation Schweiz sprechen. Denn ein Gross-
teil der schweizer Winzer hat den Markt ihrer

1041105

heimischen Kduferschaft bereits vor einiger Zeit
genaustens analysiert und ihr Rotweinangebot
daraufhin dann stirker ausgerichtet. Griff Mann
und Frau vielerorts Anfang der 8oer Jahre noch
vermehrt nach giinstigen Importen aus Italien
und Spanien, so hat sich seit der Jahrtausend-
wende der Schweizer Rotwein bei der einhei-
mischen Bevilkerung mehr und mehr etabliert
und ist zu einem sozialen, kulinarischen und
kulturellen Aushdngeschild Schweizer Tradi-
tion geworden. Die Schweizer Konsumenten, im
Allgemeinen versiert und weltoffen, kinnen sich
mit Pinot Noir, Spdtburgunder, Blauburgunder,
Clevner und Co. mehr und mehr identifizieren.



Die Beliebtheit fiir Rotweine aus dem deutschsprachigen
Raum innerhalb unserer Community wéchst, auch dank
der hervorragenden Qualitit unserer Winzerpartner.
Beerdigen wir also endlich den Mythos von nur mittelmés-
sigem Rotweinen aus der Cool-Climate Region Europas?!

Kerzenschein Kerzenschein

We;ing‘ut Escher, Geils Sekt und Wein,
Wiirttemberg (D) Rheinhessen (D)

Cabernet Franc} i

.Korber Sommerhalde' Dalsheimer Biirgel

Christian Escher Sarah und Florian Geil

trocken trocken

Stahltank und grosses Holz — Hasenriicken, Cranberries,
unbedingt Dekantieren! Mandelbrokkoli und Schupfnudeln

2. Platz ,Deutscher Rotweinpreis Meininger*
— Gefiillte Auberginen nach Sevims Rezept

ALC.14% - RSZ. 12g/1 - SAU. 6.5 g/|

ALC.14% - RSZ. 2.3g/I - SAU. 5.6 g/I

@n‘u

Kerzenschein

Kerzenschein Kerzenschein

Weingut Rainer Wess, Krems (A)

trocken
18 Monate kleines Holzfass
— Pur nach einem

langen Waldspaziergang!
oder zu Bauerngrdstl

Weingut Bruker,
Wiirttemberg (D)
Markus Bruker

trocken
— Kaseknddel mit Spitzkohlsalat

Schlossgut Liebig, Mosel (D)
Bernhard Kirsten

18 Monate in franzdsischen Barriques
trocken

— Kalbskotelette, franz. Baquette
und wiirziger Bergkase

In der Schweiz betrug der Konsum von
einheimischen und auslindischen Weinen ALC135%  RSZ. 2.2g)1 - SAU. 6.5 g
im Jahre 2017 (Quelle BAG) 273 Millionen Liter,
das entspricht 35 Liter pro Einwohner.




Kapitel | Kerzenschein

Ein Pinot Noir ist eben halt doch keine ,primitive” Allzweckwaffe, die mit maximaler Fruchtsiisse
und abgeschossenen Alkoholwerten jenseits der humanen 13% da herkommt. Ein alpiner Pinot Noir -
das ist vielmehr fachliches Konnen in dezent, zuriickhaltender Schweizer Manier auf einzigartigem
alpinen Terroir. Und nur, dass wir uns nicht flasch verstehen: Pinots diirfen sehr wohl wonnig, warm,
fruchtsiiss und geschmeidig sein. Aber eben auch nicht zu stark. Burgunderisch halt!

Kerzenschein

In der Schweiz gibt es ungefihr 240 angebaute Rebsorten. Nur 75 werden allerdings in den Statis-
tiken des Bundesamtes fiir Statistik (BAG) aufgefiihrt. Die vier am meisten angebauten Rebsorten

) ; sind neben dem Pinot Noir, der Chasselas (autochthon), Gamay und der Merlot die 72% des Anbaus
Hofkellerei des Fiirsten . . Lo . L . .
von Liechtenstein (L) ausmachen. Diese einheimischen Rebsorten, deren Reichtum zur Identitdt des Schweizer Weinbaus
bioillidl beitragen, belaufen sich auf 36% des Schweizer Marktes. Wir sehen also, es ist noch etwas Luft nach
1?0061: ezr:” gt oben. Und genau deswegen gibt es Oktoberweine fiir alpine Weinkultur.

Ausbau: 24 Monate in alten
sowie neuen Barriques
Lage: Weinviertel Osterreich
0.75 Literflasche

ckene Kalbsleber

ECOVIN

Kerzenschein

La Bastide Blanche (F)
Familie Bronzo
43% Grenache, 22% Cinsault,

und 35% Syrah Ein Stiickchen regionale
18 Monate Reifung im gr. Holzfass Urs rﬁnglichkeit
trocken P

— Karniyarik von Schwiegermami,

Mit Hackfleisch gefiillte Aubergine Unser Buch Tipp:

Das kulinarische Erbe der Alpen, von Dominik
------------------- Flammer, erhéltlich bei Orell Fussli im Doppel-
ALC.14.5% band, Historie und Rezepte fiir sensationelle

"""""""""" 104 Schweizer Franken.

1081109
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Kerzenschein o

Torre Rosazzo, Friaul (I)

#Altromerlot*

24 Moante im Barrique ausgebaut
trocken

— Polenta con salsicce oder

Pollo tiber dem Feuer gebraten

ALC.14.5% - RSZ.2.2g/1 - SAU. 4.8 g/l

Kerzenschein

La Cappuccina

Societa Agricola Veneto (I)

90% Carmenére veneto; 10% Oseleta
Bioweingut

trocken

14 Monate im neuen Barrique gereift
12 Monate Flaschenreifung

— Vegetarischer Kartoffelauflauf

Ubrigens, noch etwas aus der Swisswine Trivia-Box.
In der Schweiz leben zwei eminente internationale
Botschafter, was Wein anbelangt: Paolo Basso, der 2013
zum besten Weinkellner der Welt gekiirt wurde und
Doktor José Vouillamoz, der Ampelologe und Co-Autor
des Werkes ,Rebsorten“ist.

22.00
CHF

Kerzenschein

Elio Filippino, Piemonte (I)
Cabernet Sauvignon, Barbera,

Nebbiolo & Syrah

trocken

18 Monate im grossen Holzfass

18 Monate Flaschenreifung

— der perfekte Wein fiir die Wildsaison
Brombeere trifft auf Rosmarin

und Sauerkirsche

Ettore Germano, Piemonte (I)
Serralunga

100% Nebbiolo

Durchschnittsalter der Reben: 50 Jahre
trocken

Stahltankausbau + 24 Monate Barrique
— wilrzig, satt, rund, weich
Hirschragout oder Coniglio al forno

ALC.14% - RSZ. 14g/1 - SAU. 7.1 g/I

Kerzenschein

ALC15% - RSZ. 2.1g/1 - SAU. 7.2 g/I

Weingut Cavalchina, Veneto (I)
Corvina+Corvinone+Rondinella
trocken

6 Monate in gebrauchten Barriques
— Linguine Gorgonzola

und Cherrytomaten

ALC.14.5% - RSZ. 2.3/l - SAU. 6.6 g/l

Einen Toast auf alle Nonnas, Nenis und Omas,

Ihr seid grossartig! Bitte vermacht uns zum gegebenen Zeitpunkt Eure
Kochbticher und Rezeptsammlungen. Wir wiirden so gern ein Teil Eurer
grossartigen Kachtradition weiter fortfuhren!

L S
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Wiistenfels
konzentriert

feffri :
B(jrrpf%aume Johann Michel | André Perret | Chéne Bleu | La Baside Blanche

Hannes Reeh | aagne | Roman Hermann | Lan Madeleine | Terres de Lavaux |
Langenwalter | Mussler | Bruker | Kress

Frankreich | Osterreich | Schweiz | Italien | Deutschland

48.00
CHF

Wiistenfels

Domaine Johann Michel,
nérdliche Rhéne (F)
Cornas AOP

100% Syrah

Ausbau in 500-650I

Fassern fur 14 Monate
trocken

umbedingt Dekantieren!

Dll wusstest der Al : : .. . ¥\ Tl — perfekt zu Cassoulet, einem
1 ¥ e gl . ; bR A i stidfranzosischen Eintopf

Tag wird kommen, » A ORT A A AN 1

an dem:ein anderer _ e e Lo AT N ALC13%

starker st als du. . S " )

12113
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&

Cornas ist die siidlichste Appellation der nordlichen Rhéne. Sie liegt
am rechten Ufer, etwa auf der Hohe der Stadt Valence und gehort zum
Departement Ardéche. Sie ist bis heute die verkannteste Dorflage der
nordlichen Rhone, und ihre Weine leiden immer noch etwas unter dem
Ruf, besonders kernig oder gar rustikal auszufallen. Das ist ungerecht,
denn in Wirklichkeit steht ein grosser Cornas einem Hermitage in
puncto Struktur in nichts nach und kommt in puncto aromatischer
Komplexitit und Eleganz einem Céte-Rétie verbliiffend nahe.

Wistenfels s Wiistenfels

Domaine André Perret, Domaine de la Verriére

Rhoéne (F) Chéne Bleu, Ventoux (F)
Astralabe Cuvée

100% Syrah 70% Grenache (40jdhrige Weinstécke)

Steillage und Alte Reben

12 Monate in kleine Barriques
trocken

— Boeuf Bourguignon, Schmorbraten
oder Solo auf der Couch!

+30% Syrah

Ton- und Kalksteinboden, sehr steinig
6 Monate im Barrique gereift

trocken

— lauer Sommerabend solo

ALC.14.5% - RSZ. 0.5¢/I - SAU. 4.8 g/|

28.50
CHF

Wiistenfels VTHENE

La Bastide Blanche (F) Hannes Reeh, Burgenland (A)
Bandol Cuvée Fontaneo ,unplugged” Cabernet Franc

Familie Bronzo
100% Mourvedre
18 Monate im grossen Holz gereift

100% Cabernet Franc
trocken
— Rib Eye Steaks, Buttergemiise

trocken und frisch aufgebackenes Naan
— Wildschweinbraten
in Orangen-Rotwein-Marinade ALC.15.0% - RSZ.15g/I - SAU. 5.8 g/I

und frischem Baguette

141115



Ostschweiz-Gastro Tipp:

Yannis Sfouggaris Weinkarte ist schon ein absolutes Fest fur sich,
so jedenfalls der Gault Millau. Die Bodega Prado in der Bankgasse
in Sankt Gallen setzt, ahnlich wie Stefan’s Merlot, neue Massstabe
bei der authentischen Gaumenverwohnung. Wir machen Euch
gerne miteinander bekannt!

Wiistenfels

Weingut aagne,
Schaffhausen (CH)

Stefan Saxer Gysel

trocken

Ausbau in Barrique fiir z.T. 16 Monate
— Straussenfilet , Stroganov*

oder feines Hirschragout

GEERTEN

Cave La Madeleine, Wallis (CH)
Chloe et Camille Fontannaz
Assemblage ,Magdalena
Merlot+Cabernet Franc+

Cabernet Sauvignon

12 Monate im Grossen Holzfass gereift
trocken

— Entrecéte Café de Paris

TN ENES

Weingut Roman Hermann,
Biindner Herrscha, )
Rotweincuvée ,Terra Noir

60 % Zweigelt 20 % Merlot 20 % Pinot Noir
trocken

Rebberge: Badwingert und Neuwingert

100 % Barrique, ca 30% Neuholz 14 Monate

- Rustikale Ratsherrenpfanne
mit Champignons

ALC.14%

Wiistenfels

Terres de Lavaux, Waadt (CH)
Winzergenossenschaft
,Orpheus” Cuvée Gamaret+Garanoi
50% Gamaret, 50% Garanoir
trocken

Ausbau im Barrique fiir 12 Monate
— Beeuf Bourguignon

L

e L
LB L
LA |




Ziri-Delikatessen Tipp:

Joseph Fulvi, der wohl authentischste und beste Metzger fii
italienische Fleischverarbeitung ausserhalb ltaliens, in Zrich.
Schaneggstrasse 28 nahe Langstrasse | www.macelleria-fulvi.ch

Wiistenfels

Venica & Venica, Friaul (I)
trocken

autochthone Rebsorte

— Gamswildgulasch mit frischem
Baguette oder Entenfilet an
getriiffeltem Pastinakenmousse

ALCI35%

VTHENE

Torre Rosazzo, Friaul (I)

Merlot + Pignolo

Prestige-Wein

24 Monaten in neuen franzdsischen
Barriques anschliessend 6 Monate
Flaschenreifung

trocken

— Polenta con salsicce picante

Wistenfels gl Wiistenfels

Elio F no, Piemonte (I) Azienda Agricola Inama, Veneto (I)
Barbera d'Asti Superiore}
»Per Carlin® Biowein
100% Barbera 70% Cabernet Sauvignon +
trocken 30% Carmenere
18 Monate im kleinen und grossen Holzfass trocken
— wiirzig, maskulin, - perfekt zu Steaks 15 Monate im Barrique gereift
und Risotto — Entrecote vom Sorana-Rind,

Bigoli mit Wurst und Asagio-Kase
ALC.14.5% - RSZ.1.4g/I - SAU. 6.2 g/|

ALC.14% - RSZ.11g/1 - SAU. 7.1 g/|




THENE

Weingut Langenwalter, Pfalz (D)
Portugieser Alte Reben
|, Weisenheimer Goldberg"

Thorsten Langenwalter

24 Monate im gebrauchten Barriques
12 Monate Flaschenreifung

trocken

— Marroni-Gams-Gulasch mit Spatzle

ALC13% - RSZ. 0.3g/I - SAU. 5.0 g/I

Achtung: Pro Kunde max. 2 Flaschen

33.00
CHF

Wiistenfels

Weingut Bruker,
Wiirttemberg (D)
Markus Bruker

trocken
— Ziircher Geschnetzeltes

NERTES

Weingut Mussler, Pfalz (D)
Rotweincuvée}
,Tuvijah'

klassische Bordeaux Cuvée

Merlot + Cabernet Sauvignon
+Cabernet Franc

Sabine Mussler

trocken

24 Monate in neuen Barriques

— Hirschgulasch mit Riibli und Stocki

ALC.145% - RSZ. 3.2g/1 - SAU. 5.2 g/

Wiistenfels

Weingut Kress, Bodensee (D)
Merlot, Cabernet Franc

und Pinot Noir

Familie Kress aus Uberlingen
trocken

— Daube de boeuf (Rindfleich

in Rotwein) mit Semmelknédeln

ALC.14% - RSZ. 2g/I - SAU. 7.0g/I

,Rotwein her!

Um das Herze zu erwdrmen, wenn ich trinke will ich schwirmen.

Goldenes Zeitalter fiir -
deutsche Gewéchse.
Deutsche ,Rote” sind
schwer im Kommen.
Auch dank des Klima-
wandels.

Nur von besten Rebenhiigel, wichst der Wein zu Lebensfliigeln.
Was ich wiinsche will ich hoffen und begliickt als eingetroffen

siisse Jugend wiederkehr!

Johann Wolfgang von Goethe, 1749-1832
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Kaminabend : i k.
Uberwaltigend : : A B T s esee e
o , .
E;Okfgg e Fa Torre d*Orti | L Prendina | Kurtatsch | Elio Filippino | Ettore Germano |
. . < cofl alles ¢ of i e Girlan | Inama | Manincor | Allemand | Simone | Romanin | Langenwalter |
. A L _ : e - Mussler | Escher | Weishaar | Horvarth | Grillette | Agriloro
‘ o ok o iéggéﬁﬁzéti. .
Logh Pt i,
3 -:-_-: I- J_.r;?;l-_’;_d-‘- ] 27-00

Kaminabend

Weingut Cavalchina, Veneto (I)
Corvina+Corvinone+Rondinella
trocken

— eine

12 Monate in gebrauchten Barriques
Zigarre, ein Ohrensessel

und ein politisches Thema

Wenn der Blicks . | ALC.17% - RSZ 2.8¢/1 - §
: las genauso \ : Hoher, krdftigen
. . : . dher, krdftiger, teurer ...
' Ist, WIé' -y y immer die selben Reflexe bei der

Weinauswahl im Restaurant
oder auch vor dem unbekannten

JderBlick ins'Feuer.
‘l . -

. m ' ' . - Weinregal ...
. g 1} =% e \ ' Jahrgang, Preis, Alkoholgehalt?
r \ 'V S g Emsthatt?).. ¢

-'.
Y 1221123



Kaminabend

Weingut Prendina, Lombardei (I)
trocken

50% der Trauben werden angetrocknet
18 Monate in Barriques

— Geschmorte Lammkeule

im Gemiisesud

ALC16.5% - RSZ. 45g/1 - SAU. 6.1 g/I

45.00
CHF

Kaminabend

Kellerei Kurtatsch, Siidtirol (I)
Winzergenossenschaft

trocken

Ausbau im franz. Barrique fir 15 Monate,
anschlieBende Lagerung im groBen

Eichenholzfass, mind. 1 Jahr Flaschenreife
— Das erste Dinner-Date!

ALC.15% - RSZ. 2.1g/I - SAU. 5.2 g/|

Kaminabend

Elio Filippino, Piemonte (I)
Barbera d‘Alba Superiore}
,Barba Cesco"

100% Barbera

trocken

18 Monate im grossen Holzfass
18 Monate Flaschenreifung

— gigantischer Wein um einen

erlebnisreichen Tag reflektierend
ausklingen zu lassen

ALC16.5% ~ RSZ. 18g/1 - SAU. 6.4 g/|

Ich gebe zu, gerade frisch aus dem Provence-
urlaub kommend, auch ich bin vor solchen Reflexen
der Sortimentseingrenzung bei einem mir schier
unbekannt erscheinenden Weinsortiment nicht
davor gefeiht, bei Rotweinen schnell nach der
gehobenen Preiskategorie zu greifen. Gern auch
in Kombination mit einem Alkoholgehalt von
grosser/gleich 14% Volumen. Einfach nur, um auf
der sicheren Seite zu sein, wenn die Steaks in der
Pfanne brutzeln und der Korken sich langsam aus
der Flasche drehen lasst.

Alkohol ist nun mal ein Geschmackstrager.
Desolate Fazitbildung: Je mehr Alkohol, desto ... ?!

Wir miissen weg von diesen alkoholischen
Superbomben. Selbst mit Perspektive auf selbst-
fahrende Autos in der wohl ,nahen” Zukunft, geht
die Nachfrage doch immer mehr zu geringeren
Volumenwerten. Das hat auch schlichtweg seine
Griinde: Ein immer gestinderer Lebensstil, eine
grossere Wertschatzung der begleitenden Speisen,
Gesprachen am Tisch und zu guter Letzt, der kli-
matische Aspekt. Wissen wir doch nur zu gut, dass
vor gut 15 Jahren die alpinen und mediterranen
Rotweine genauso lecker waren und meist nur 13%
Alkoholgehalt aufwiesen. Der Ruf nach Power und
Gaumentiberwéltigung liess in den letzten, globali-
sierten Jahrzehnten schlichtweg einfach viel zu oft

Neue-Welt-Birnen mit Alte-Welt-Apfeln vergleichen.

Die Folge, hdher, weiter, schneller, ging es bald
auch in nordeuropaischen Kellern zur Sache.

Nun findet langsam in Europa ein Umdenken statt.
Wenn auch nicht gerade auf unseren nachsten
zwei Seiten. Aber wir begrissen ausdriicklich den
allgemeinen Konsens, Weine wieder mehr in den
authentischen Geschmacksfokus zu riicken und
dem hohen Alkoholgehalt den Kampf anzusagen.
Uns allen zuliebe.

Kaminabend

Barolo ,Prapo” DOCG

100%"N&Bbiolo

Durchschnittsalter der Reben: 45 Jahre
trocken

Stahltankausbau + 24 Monate Barrique
+12 weitere Monate Flaschenreifung
kraftvoll, weich endlos

— Herr Prof. Dr. und Gattin zum z'Nacht

ALC.15% - RSZ. 24g/1 - SAU. 6.9 g/l

-Was ridin‘along side the highway,
rollin‘ up the country side
Thinkin‘I‘m the devil's heatwave,
what you burn in your crazy mind?
Saw a slight distraction standin’
by the road

She was smilin‘ there,

yellow in her hair.”

Sweet Hitch-Hiker | CCR




Kaminabend

Kellerei Girlan, Siidtirol (I)
GroBartiger Pinot Noir Riserva

aus Sudtirol auf hdchstem Niveau
trocken

15 Monate Reifung in neuen Barriques
08 Monaten Reifung auf der Flasche
— Kaninchen Ragout, oder Besuch
bei den Schwiegereltern

ALC.14.5% - RSZ. 0.9g/ - SAU. 5.8 g/

95.00
CHF

Kaminabend

Azienda Agricola Inama, Veneto (I)
Biowein

100% Carmeneére

trocken

18 Monate im Barrique und

24 Monate auf der Flasche gereift

— das Perfekte Weingeschenk fiir

Privat- und Businesskunden

ALC.14.5% - RSZ. 2.0g/I - SAU. 6.8g/!

Das perfekte Geschenk kommt

immer von Herzen, und meistens : ™ o - Kellerei Kurtatsch, Siidtirol ()
. . . . ; i . Winzergenossenschaft
von OktOberwelne n Dletllkon. T - Gewiirztraminer ,Brenntal“ Riserva
L trock
- . - : = AVSSCb:S fiir 12.Monate im Edelstahl und
Meine Frau hat mich zu unserem Jahrestag mit diesen - - : fin6 Manatelinj el e

- . i ind. 6 Monate Flaschenreif
wunderbaren ,Oktober” - Weinen beschenkt. Wir verbrachten ] i gl A

das Wochenende im schdonen Appenzellerland. Nutzen Sie die ] Gorgonzolamousse auf Traubenragout
Gelegenheit uns fiir lhre Weingeschenke zu beauftragen. Wir

Auch im Kapitel
- 5 ) ! Rosenranken auf
beraten Sie gerne wenn es um aussergewdhnliche Weine fiir =L Seite 68 zu finden

lhre Kunden, Geschaftspartner oder auch lhre Frau oder lhren
Mann geht.




Kaminabend

Kellerei Manincor, Siidtirol (I)

Rotweincuvée ,Cassiano”

Merlot 41 %, Cabernet Franc 26 %,
Tempranillo 9 %, Cabernet Sauvign
7 %, Petit Verdot 9 %, Syrah 8 %
trocken

— Gansebraten von Mutti,

oder ein politisches Gesprach

ALC.14% - RSZ.1.5g/1 -

Kaminabend

Domaine Allemand,

»Ma Cuvée" Rouge]

Laetitia Allemand

Mollard + Merlot + Cabernet Franc
trocken

— winterliche Hochzeitsplanung
fiir den kommenden Sommer
Solo am besten!

Kaminabend

Chateau Simone, Provence (F)
_Palette rouge

Rotweincuée aus Grenache, Mourvedre,
Cinsaut, Manosquin, Syrah, Castet,
Carignan und Muscat

24 Monate in kleinen Holzfassern gereift
12 Monate auf der Flasche nachgerift
trocken

— Weihnachten Génsebraten, mit dem
Lieblingsonkel, der was von Wein versteht

Kaminabend

Chateau Romanin, Provence (F)
Grand Vin Rouge

, Syrah 28%, Grenache 27%
und Cabernet Sauvignon 7%.
18 Monate im groBen Holz-Fass
18 Monate Flaschenreifung
Demeter zertifizierter Biowein
trocken
— Sauerbraten von der Ente
mit Kiirbis-Pastinaken-Piree




Kaminabend

Weingut Langenwalter, Pfalz (D)
Cabernet Sauvignon
,Weisenheimer Goldberg

Thorsten Langenwalter

24 Monate im gebrauchten Barriques
trocken

— Rehriicken mit Spatzle

und Morchelrahmsauce

ALC.14% - RSZ. 2.5g/1 - SAU. 5.1 g/I

Kaminabend

Weingut Mussler, Pfalz (D)
Merlof

.Bissersheimer Goldberg’

Sabine Mussler

trocken

12 Monate in gebrauchten Barriques

— Entenbrust auf Aronia-Sauerkraut
und Pastinakenpiiree

ALC.14.5% - RSZ. 45g/1 - SAU. 5.7 g/|

Kaminabend

Weingut Escher,

Wiirttemberg (D)
Rotweincuvée
Wunderwerk“

Cabernet Franc, Merlot

und Cabernet Sauvignon

Christian Escher

trocken

— Familienferienplanung vor dem Kamin

ALC.14.5% - RSZ. 2.1g/1 - SAU. 6.0 g/I

Kaminabend

Weingut Weishaar,

Baden Kaiserstuhl (D)
Rotweincuvée ,Gian Carlo*

60% Spatburgunder & 40% Cabernet}
Corinne & Markus Weishaar

trocken

Strohbettung + 12 Monate in
gebrauchten Barriques

— Pokerabend

ALC.15% - RSZ. 9.5g/I - SAU. 5.3 g/I




Kaminabend

Weingut Horvath,
Burgenland (A)

trocken

12 Monate im grossen Holzfass

— Rinderbraten mit Speckwirsing
und Pfefferbirnen

ALC15.5% ~ RSZ.1.0 g/l - SAU. 5.0 g/I

49.00
CHF

Kaminabend

Domaine Grillette, Neuenburg (CH)
trocken

24 Monate im Barrique

— Weihnachtsschmaus, oder

besser: ein brennender Kamin

und ein gutes Buch

ALCT65%

.Wenn sich im Herbst die Bldtter bunt firben, ist auch
die Zet der Reife gekommen. Vielerorts konnen die Friichte
der Arbeit geteilt werden. Es locken Herbstmessen und
Jahrmdrkte. Es wrd gefeiert, und es bleibt mehr Zeit, um
sich genussvolle uszeiten zu génnen, um ein neues Hobby
zu beginnen, eine unbekannte Region zu entdecken oder
ganz einfach den Sommer im Siiden zu verlingern. Ob ins

Tessin, an die OLMA oder an die Herbstmesse in Luzern.

Semra Yavuz, Marketing SOB

Kaminabend

Domaine Grillette, Neuenburg (CH)
trocken

18 Monate im Barrique

12 Monate Flaschenreifung

— Martinigansl| mit Rotkraut & Knodel

Kaminabend

Agriloro SA

Tenimento dell'0r, Tessin (CH)
Merlot, Tannat, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Gamaret, Syrah,
trocken

20 Monate in zum Teil neuen Barriques
12 Monate Flachenreifung
(Dekantieren!)

— Keith Jarrett KéIn Konzert

ALC135%

it dem Voralpenexpress
ind dem Treno Gottardo
der Schweizerischen Siidost-
pahn von einem Weinland
ins andere fahren und dabei
sessenzielles” trinken und
lesen.

Hannes Reeh,
Burgenland (A)
wunplugged” kleiner Merlot
100% Merlot oy
trocken
— Proviant bei Wanderung,
oder auf der SOB Zugstrecke
von St. Gallen tiber Zr

0,375 Liter! nach Locarno




Fruchtschorle
prickelnd
kinderfreundlich
Sonnenschirm

Dolce
kandiert
vertraumt
Trockenobst

l
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Dolce
kandiert
vertraumt
Trockenobst

geselltsich gern.

Gleich.urid gleich ~

B

Kapitel | Dolce

EiTE

i

=

Deutschland | Schweiz | Osterreich | Frankreich

Kress | Marc Ramu | Hannes Reeh | Terre de Lavaux | Ribeauville

136 1137

0,5 Liter!

U

0,375 Liter!

Weingut Kress, Bodensee (D)
Familie Kress aus Uberlingen

edelstiss

Muskateller - typisches Bouquet*
aprikosenfarben schmeckt nach
orientalischen Gewdirz, Litschi, Kumquat,
Mandarine, Holunderbliite und Honig

— Foie Gras (uiuiui), oderBlauschimmel-
und gereiftem Hartkase

Hannes Reeh, Burgenland (A)
Beerenauslese aus:

50% Welschriesling

50% Samling

edelstiss

— Crepes flambées au Grand Marnier

ALC10% - RSZ. 92,20g/1 - SAU. 5.0 g/1

0,5 Liter!

=

0,375 Liter!

Domaine du Clos des Pins,

Genf, Dardagny (CH)

Marc Ramu

roter Stisswein

edelsiiss

Stahltankausbau

— Perfekter Dessertwein

zu kraftigem Kése oder zu Schokolade
ALC11%

Terres de Lavaux, Waadt (CH)
Winzergenossenschaft
Assemblage von: 20% Chardonnay,
40% Pinot Blanc, 25% Pinot Gris und
15% Pinot Noir nach Trocknung
edelstiss

Ausbau imStahltank und anschliessend
3 Monate im Barrique

— Foie gras, einfach Weltklasse!!!!

ALC125%




Fruchtschorle
prickelnd
kinderfreundlich
Sonnenschirm

Cave de Ribeauville, Alsace (F)
Winzergenossenschaft
Stahltankausbau

trocken bis leicht feinherb

— die etwas leichtere Alternative
beim Mittagstisch

ALC.<0.5% - RSZ. 7.3g/I - SAU. 6.7 g/l
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Die Képfe

ZEHN JAHRE OKTOBERWEINE

Oktoberweine
Schweiz

,Macht dein Vater noch das mit dem Wein?*
,Willst Du mit auf die Prowein?*
,Konnen wir das nicht auch?*

Diese drei Satze bilden die Grundpfeiler der vor etwas mehr

als zehn Jahren gegriindeten Idee, eines auf Freundschaft und
Weinlust aufsetzenden Weinvertriebs in Diisseldorf mit meinem
langjahrigen Freund Jens Bernhardt.

Was damals mit vier Winzern und einer einfachen Regel begann:
Weinevent organisieren, Musterflaschen ordern, ausgestreckte
Hand = eine Kiste, erhobener Zeigefinger drei Flaschen, ist heute
meine nebenberufliche Leidenschaft.

Die Degustations-Events sind auch noch heute die treibende
Kraft hinter Oktoberweine, denn ein im Laufe der Jahre bereits
angeeignetes Fachwissen verstandlich vermittelt, ein nachvoll-
ziehbares Geschmackscluster-Geriist sowie gesellige Treffen und
die ganz klare Regel: schmeckt oder schmeckt einfach nicht, sind
immer noch der beste Garant fiir einen erfolgreichen Weinverkauf
bzw. Weineinkauf.

Mittlerweile zahlen viele Zurcher, Luzerner und Ostschweizer zu
den Weinfreunden von Oktoberweine Schweiz. Wir freuen uns
darauf, mit euch zusammen weiterzuwachsen, um irgendwann
auf den vollerwerbstatigen eigenen Beinen zu stehen. DANKE

an dieser Stelle an meine Frau Sevgi sowie meine gesamte Familie
und Freunde fiir die sehr tatkréftige Unterstiitzung.

142 1143

Oktoberweine Schweiz
deutsch-schweizerische Weinhandelsagentur
fiir alpine und mediterrane Weinkultur

Daniel Wagner & Sevgi Wagner
Dornenstrasse 24

8305 Dietlikon ZH

wagner@oktoberweine.ch
bestellung@oktoberweine.ch

Preise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF), dafiir ohne
Mehrwertsteuer, da wir als Kleinunternehmer von dieser befreit
sind. Zahlungsziel sind bei uns 20 Tage netto. Abziige werden nicht
anerkannt. Bis zur vollstandigen Bezahlung bleibt die Ware unser
Eigentum. Wir sind jederzeit berechtigt, den Eigentumsvorbehalt
bei der zustandigen Behtrde eintragen zu lassen.

Rechtliches
Handelsregister: CHE-428.726.123
SWK Betriebsnummer: 2150181

oktoberweine.ch





